
Informationen bezüglich möglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Änderungen vorbehalten!

Herrencreme

S
o

n
n

ta
g

Rindfleischsuppe mit Einlage

gekochtes Rindfleisch

Meerrettichsoße

Kaisergemüse

Butterkartoffeln

Rindfleischsuppe mit Einlage

gekochtes Rindfleisch

Meerrettichsoße

Karottengemüse 2erlei

Butterkartoffeln

Buttermilchspeise

S
a

m
s

ta
g

Weißkohleintopf mit Rindfleisch Schnippelbohneneintopf mit Rindfleisch

Pflaumenkompott mit

Vanillesoße

F
re

it
a
g Fischfrikadelle

Senfsoße

Salzkartoffeln

Blattsalate

Käseomelette mit Blattspinat

Sahnesoße

Salzkartoffeln

Grießpudding mit Fruchtsoße

D
o

n
n

e
rs

ta
g

Wurstgulasch (Geflügel)

Blumenkohl

Salzkartoffeln

Kässpätzle-Auflauf allgäuer Art

Käsesoße

Eisbergsalat

Quarkspeise mit

Aprikose 

M
it

tw
o

c
h

Reibekuchen 

Apfelmus 
Eintopf von Marktgemüse mit Maultaschen

Pudding Zitrone Limette

D
ie

n
s
ta

g

Hühnerfrikassee

Butterreis 

Möhrensalat 

Pfannkuchen-Gemüsetaschen

Kräuterrahmsoße

Möhrensalat 

Joghurtcreme Holunderblüte

M
o

n
ta

g Schweinshaxe 

Bratensoße

Sauerkraut

Kartoffelpüree 

Butternudeln mit Ei

Tomatensoße

Mischsalat

Speiseplan vom 15.10.2018 bis 21.10.2018

Menü 1 Menü 2 Dessert


